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アテ

とじ込み特別企画今夏、京都の巷では

キャンペーン
「純ハイ」なカウンター酒場



仕込みの手間暇が
スパイシーを超越する!?

　
7
月
。
そ
ろ
そ
ろ
陽
射
し
も
ギ
ラ
ギ
ラ
と

最
高
潮
、
気
温
も
僕
ら
の
テ
ン
シ
ョ
ン
も
上

が
っ
て
く
る
。
夏
っ
て
い
う
の
は
、
忘
年
会
、

新
年
会
と
い
っ
た
怒
濤
の
飲
み
イ
ベ
ン
ト
が

続
く
冬
と
双
璧
を
な
す
、
外
メ
シ
シ
ー
ズ
ン

で
も
あ
る
。
手
の
込
ん
だ
美
味
い
ア
テ
を
食

べ
、
冷
え
た
一
杯
を
喉
に
通
す
。
そ
れ
だ
け

で
京
都
特
有
の
暑
さ
を
吹
き
飛
ば
せ
る
と

言
っ
て
も
過
言
で
は
な
い
。

　
で
は
何
で
吹
き
飛
ば
す
？ 

と
い
う
と
、「
キ

ン
キ
ン
に
冷
え
た
ジ
ョ
ッ
キ
で
飲
む
ビ
ー
ル

と
枝
豆
が
最
高
！
」
だ
っ
た
り
、「
冷
酒
に

お
ば
ん
ざ
い
」
だ
っ
た
り
、
十
人
十
色
だ
ろ

う
。
だ
が
夏
の
街
場
メ
シ
に
お
い
て
は
、
飲

む
と
食
べ
る
は
等
し
い
価
値
を
持
っ
て
い

て
、
そ
れ
を
知
っ
て
い
る
か
ら
、
ど
の
店
で

も
「
コ
イ
ツ
は
！
」
と
い
う
ア
テ
を
投
入
し

て
く
る
。
ア
ナ
タ
が
も
し
、「
今
夜
は
何
を

飲
ん
で
、
何
を
食
べ
れ
ば
い
い
の
か
？
」
と

悩
ん
だ
と
き
は
、
聞
い
て
し
ま
え
ば
い
い
の

だ
。
酒
と
ア
テ
の
相
性
を
知
り
尽
く
し
て
い

る
料
理
人
た
ち
に
。

　
今
特
集
は
日
本
で
飲
め
る
酒
の
中
で
も
メ

ジ
ャ
ー
な
、
ビ
ー
ル
・
ワ
イ
ン
・
和
酒
、
さ

ら
に
は
最
近
街
で
ジ
ワ
ジ
ワ
と
勢
力
を
広
げ

つ
つ
あ
る
角
ハ
イ
に
合
う
ア
テ
を
、
酒
の
種

類
ご
と
に
ご
紹
介
。

　
さ
て
今
夜
、
ど
の
酒
を
チ
ョ
イ
ス
し
て
、

ど
の
ア
テ
で
最
高
の
夏
に
し
て
し
ま
お
う
？ 

こ
こ
に
ア
ナ
タ
に
と
っ
て
、
最
高
の
カ
ッ
プ

リ
ン
グ
が
あ
る
。
そ
し
て
ア
ナ
タ
は
こ
う
言

う
だ
ろ
う
、「
た
ま
ら
ん
！ 

美
味
い
！
」
と
。

アテ

CF.2

取材・文／加納ひろみ・トライアウト・山田涼子・小牧裕介（本誌）・竹中　聡（本誌）

撮影／木村有希（visual cafe）・鈴木誠一・畑中勝如・福森クニヒロ・山崎晃治

各コーナーの巻頭

ページにあるQRコード

からアクセスしていただく

と、本誌に掲載したアテのレ

シピや、飲み放題メニューの

全紹介などの情報をご覧

いただけます。

たまらん！　美
味い！



3.CF

手
羽
元
を
ブ
ラ
ッ
ク
ペッ
パ
ー
、
ニ

ン
ニ
ク
、
味
噌
、
山
椒
、
韓

国
唐
辛
子
な
ど
に
浸
け
る
こ
と
2

日
。
さ
ら
に
鳥
か
ら
抽
出
し
た
油

で
揚
げ
る
よ
う
に
焼
く
。
灼
熱
の

言
葉
ど
お
り
、
ス
パ
イ
シ
ー
の
さ

ら
に
ワ
ン
ラ
ン
ク
上
を
行
く
味
は
、

燃
え
る
よ
う
な
辛
さ
を
鳥
の
旨
み

が
超
越
す
る
。「
こ
れ
だ
け
で
ビ
ー

ル
3
杯
は
確
実
で
す
わ
（
笑
）」
と

松
谷
オ
ー
ナ
ー
。
名
物
の
お
ば
ん

ざ
い
も
い
い
け
れ
ど
、
夏
の
こ
の

時
期
に
は
欠
か
せ
な
い
同
店
の
マ

ス
タ
ー
ピ
ー
ス
だ
。

やわらかい鶏肉を噛むほどにスパイス
とジューシーな旨みが口の中に広がる
「鳥手羽元の灼熱焼」1本250円。現在こ
の調理法を鶏肉以外でも試験中だとか

臼松
うすまつ

京都市中京区木屋町通三条上ル上大阪町516
キヤマチジャンクションビル1F
　075･211･7373
　18：00～翌1：00（L.O.24：30）／不定休
【平均予算】3000円

仕込みの手間暇が
スパイシーを超越する!?

❖　鳥手羽元の灼熱焼き　❖

「
お

酒
飲
ん
で
、
ア
テ
食
べ

て
…
っ
て
、
太
る
し
、

肌
荒
れ
る
し
…
」。
な
る
ほ
ど
。

で
は
、
こ
の
「
美
人
焼
」。
5
時

間
煮
込
ん
だ
牛
テ
ー
ル
、
と
い
う

だ
け
で
分
か
り
ま
す
ね
？ 

そ
う
、

低
カ
ロ
リ
ー
、
コ
ラ
ー
ゲ
ン
の
塊
。

料
理
名
に
し
な
く
て
も
「
美
」
の

文
字
が
浮
か
ぶ
。
シ
ン
プ
ル
に
味

付
け
は
白
ゴ
マ
と
塩
だ
け
、
と
な

れ
ば
ビ
ー
ル
の
お
供
に
ゃ
最
高
な

わ
け
で
。
ま
ぁ
何
事
も
や
り
過
ぎ

は
い
け
ま
せ
ん
が
、
ひ
と
皿
で
2

〜
3
杯
の
ビ
ー
ル
は
こ
の
際
大
目

に
見
ま
し
ょ
う
！

箸でサクッと裂けるようになるまでト
ロトロに煮込んだ「美人焼」870円は、
塩胡椒をたっぷりと、さらに白ゴマを
つけて。そりゃお相手はビールでしょ

水玉屋
みずたまや

京都市中京区西木屋町通
四条上ル紙屋町672 
永原ビル2F
　075･212･3807　
　17：00～翌2：00（L.O.翌1：00）／無休
【平均予算】3000円

❖　美人焼　❖

コラーゲンの塊の前では
  我慢は要らんのです！

水玉屋

「生肉も、焼き鳥も、煮込んだ肉も、魚介類も、果ては粉モンまで、

なんでもかかってこい！」な、その色どおりの金メダル級の活躍する

ビールこそ、アテがわれた全ての肴をフォローアップする万能酒だ！

ビールには
この肴、

あてがいます。

コポポポ～

臼松



CF.4

Beer

割
り
箸
で
ポ
ン
！ 

と

ビ
ー
ル
瓶
の
栓
を
抜

く
ス
タ
イ
ル
は
、「
お
ぉ
、
出

た
！
」
と
視
聴
者
が
安
心
す

る
黄
門
サ
マ
の
印
籠
み
た
い

な
も
の
。
こ
の
妙
技
見
た

さ
に
消
費
量
が
高
く
な
る

ビ
ー
ル
の
肴
に
は
、
タ
レ
と

の
好
相
性
を
説
明
す
る
ま

で
も
な
い
焼
鳥
盛
合
せ
を
。

お
ま
か
せ
6
本
の
う
ち
、
当

た
れ
ば
ラ
ッ
キ
ー
な
の
が

「
豚
バ
ラ
串
」。
香
味
野
菜
と

4
時
間
煮
込
ん
だ
も
ち
豚

は
口
の
中
で
ほ
ろ
っ
と
崩
れ

る
柔
ら
か
さ
で
、「
豚
串
、

も
う
一
本
！
」
の
追
加
オ
ー

ダ
ー
必
至
だ
と
か
。夏のスタミナ不足にもぜひ、「ホ

ルモン焼」700円。山芋100%で
お好み焼き風に仕上げる「山
芋だるま焼」650円や「たこぶ
つキムチ」500円なども、「生
ビール」550円と相性抜群

❖　焼鳥盛合せ　❖

ちょうちんスピカ
京都市中京区河原町通
三条下ル北車屋町266-1
　075･241･4827
　18：00～翌2：00／不定休
【平均予算】2500円

やまだるま
京都市中京区六角通烏丸東入ル堂之前町230-2
大輝六角ビルB1F
　075･222･7500
　11：30～14：00　17：00～24：00（L.O.23：30）／日休
【平均予算】昼800円　夜3500円

ちょうちんスピカ
驚異のビール注文率！
傍らには、やっぱりコレで

やまだるま

店先の大きな赤提灯が目印。珍味に焼魚、煮込みや揚物…と何
でも揃うお気楽居酒屋だ。涼しい夜は、1階奥のビアガーデンス
ペースへ。「焼鳥盛合せ」6本700円

夏
の
夕
涼
み
と
言
え
ば
、
そ
り
ゃ

も
ぅ
ビ
ア
ガ
ー
デ
ン
。
た
だ「
あ

の
テ
ン
シ
ョ
ン
は
好
き
だ
け
ど
、
冷
め

た
料
理
が
ど
う
も
…
」
な
ら
、
ホ
リ
デ

イ
・
イ
ン
京
都
の
屋
上
が
あ
る
。
こ
こ

は
、
鳥
居
形
以
外
の
五
山
送
り
火
が
す

べ
て
見
渡
せ
る
穴
場
的
絶
景
ビ
ュ
ー

に
し
て
、
立
ち
昇
る
煙
に
嗅
覚
ま
で

奪
わ
れ
る
バ
ー
ベ
キ
ュ
ー
が
主
役
。
肉

も
魚
介
も
野
菜
も
好
き
な
だ
け
取
っ

て
、
コ
ン
ロ
内
蔵
テ
ー
ブ
ル
で
豪
快
に

ジ
ュ
ッ
ー
！ 

景
色
そ
っ
ち
の
け
の
食

い
っ
ぷ
り
は
、
ご
愛
嬌
に
て
。

ホリデイ・イン京都
ホリデイ・インきょうと

京都市左京区高野西開町36
　075･721･3131
　17：30～21：30／雨天休
※土日祝は17：30～･19：30～の二部制
【平均予算】3500円

あぁ絶景かな、やがて
花より団子の意味を知る

❖　屋上バーベキュー　❖

ホリデイ・イン 京都

くうのま
京都市中京区室町通蛸薬師上ル鯉山町535 室蛸ビル1F
　075･212･6539
　11：30～14：00（要予約）　17：30～23：00／日休
【平均予算】昼2000円　夜4000円
http://www.ku-noma.com/

ビ
ー
ル
に
合
う
？ 

な
ら
ば
肉
。

い
や
、「
肉
塊
で
い
っ
ち
ゃ
い

た
い
」
と
小
西
オ
ー
ナ
ー
。
約
2
kg

の
豚
肉
を
、
基
本
を
忠
実
に
守
り
な

が
ら
、
ほ
ど
よ
く
ピ
ン
ク
、
ほ
ど
よ

く
脂
が
染
み
出
る
ベ
ー
コ
ン
へ
。
し

か
も
オ
ー
ダ
ー
時
は
そ
の
肉
塊
ご
と

サ
ー
ブ
し
て
お
客
の
好
み
の
厚
さ
に

カ
ッ
ト
。「
お
供
に
は
こ
の
和
風
玉

ネ
ギ
ソ
ー
ス
が
合
う
ん
で
す
」。
そ

の
ソ
ー
ス
も
一
緒
に
自
家
製
パ
ン
に

挟
め
ば
、
特
製
ベ
ー
コ
ン
バ
ー
ガ
ー

に
…
と
止
ま
る
こ
と
の
な
い
小
西
さ

ん
の
創
作
意
欲
に
乾
杯
！「火加減が難しいんです」と小西さ

ん。「自家製ベーコン」は約1cmカッ
トで700円程度。運がよければ「ベー
コンバーガー」400円がメニューに
並んでいる日も

あふれ出る脂と旨みが
創作意欲をかき立てる!?

❖　自家製ベーコン　❖

くうのま

9月23日までの屋上ビアガーデ
ンは大人3500円。厚切り国産牛
や魚介類のバーベキュー、ホテ
ルの料理人がアツアツを提供す
る鉄板焼もすべて食べ放題！



5.CF

Beer
壬

生
、
千
中
、
御
池
、
高
野
…
と

郊
外
エ
リ
ア
で
地
力
を
つ
け

て
、
つ
い
に
来
ま
し
た
繁
華
街
。
実

は
こ
の
界
隈
、
知
る
人
ぞ
知
る
お
好

み
焼
き
激
戦
区
。
そ
こ
に
躊
躇
な
く

飛
び
込
ん
だ
の
は
「
名
物
た
ぬ
き
焼
」

が
あ
っ
た
か
ら
だ
。
生
地
を
覆
い
尽

く
す
ネ
ギ
に
卵
、
た
っ
ぷ
り
キ
ャ
ベ

ツ
の
こ
の
ボ
リ
ュ
ー
ム
感
。
麺
も
あ

る
か
ら
お
腹
も
満
た
さ
れ
る
。「
見

た
目
す
ご
い
や
ろ
。
で
も
意
外
と
口

当
た
り
は
軽
い
ね
ん
」
と
星
山
オ
ー

ナ
ー
。
そ
の
秘
密
は
「
ち
ょ
う
ど
広

島
焼
と
お
好
み
焼
き
の
中
間
く
ら
い

や
ね
」
と
い
う
薄
く
仕
上
げ
た
生
地

に
あ
る
。
一
口
で
分
か
る
、
こ
の
ボ

リ
ュ
ー
ム
と
軽
さ
の
バ
ラ
ン
ス
こ
そ

「
名
物
た
ぬ
き
焼
」
の
秘
密
だ
。

　

お
好
み
焼
き
に
合
わ
せ
る
酒
は
、

ビ
ー
ル
以
外
に
い
っ
た
い
何
が
？ 

で

あ
る
。「
ビ
ー
ル
は
食
べ
た
後
に
胃
袋

に
堪
え
る
や
ろ
。
そ
こ
で
も
こ
の
軽

さ
が
え
ぇ
ね
ん
」。
昼
間
か
ら
で
も

大
丈
夫
、
ビ
ー
ル
と
と
も
に
サ
ク
ッ

と
一
玉
、
い
っ
ち
ゃ
い
ま
し
ょ
か
。

❖　名物たぬき焼　❖

地
中
海
バ
ル
ス
タ
イ
ル
を
貫
く

同
店
は
、
小
皿
と
グ
ラ
ス
ワ

イ
ン
だ
け
が
バ
ル
じ
ゃ
な
い
こ
と
を

知
っ
て
い
る
。
定
食
を
ガ
ッ
ツ
リ
い

く
よ
う
な
使
い
方
も
あ
る
の
だ
。
そ

の
代
表
が
ピ
ッ
ツ
ァ
＆
ビ
ー
ル
。
ス

ペ
イ
ン
人
ス
タ
ッ
フ
の
ア
ナ
さ
ん
に

よ
る
と
「
牛
丼
と
熱
い
お
茶
み
た
い

な
も
の
」
で
、
当
地
で
は
ベ
ー
シ
ッ

ク
だ
。
他
に
は
何
も
オ
ー
ダ
ー
せ
ず

に
、
1
枚
の
ピ
ッ
ツ
ァ
と
ビ
ー
ル
で

「
ご
は
ん
食
べ
」。
そ
れ
も
バ
ル
の
実

力
で
あ
り
、
我
々
に
開
か
れ
た
バ
ル

の
選
択
肢
な
の
だ
。

山
田
店
長
が
曰
く
、「
出
塁

率
ナ
ン
バ
ー
1
」
と
い

う
生
ビ
ー
ル
と
生
レ
バ
ー
。
レ

バ
ー
が
出
て
ビ
ー
ル
で
送
っ
て

も
よ
し
、
そ
の
逆
も
よ
し
、
な

不
動
の
リ
ー
デ
ィ
ン
グ
ヒ
ッ

タ
ー
だ
。「
ベ
タ
ベ
タ
や
と
信

用
が
な
く
な
る
ん
で
」
角
が

シ
ャ
ッ
キ
リ
立
っ
た
新
鮮
生
レ

バ
ー
と
キ
ン
キ
ン
の
生
ビ
ー
ル
。

息
詰
ま
る
投
手
戦
（
商
談
と
か
）

も
、乱
打
戦（
合
コ
ン
と
か
）も
、

後
の
展
開
は
こ
の
2
品
次
第
。

監
督
で
あ
る
ア
ナ
タ
が
こ
の
店

に
座
っ
た
ら
、
1
・
2
番
は
迷

わ
な
く
て
い
い
。

「
直

球
し
か
投
げ
ら
れ
へ
ん
ね

ん
（
笑
）」
と
店
主
の
山
田
さ

ん
。
京
都
中
央
市
場
直
営
寿
司
店
の
ご

出
身
、
魚
の
目
利
き
と
料
理
に
定
評
は

あ
る
も
の
の
、
ビ
ー
ル
に
合
う
と
な
れ

ば
「
や
っ
ぱ
り
ホ
ル
モ
ン
や
ろ
」。
牛
ホ

ル
モ
ン
を
焼
い
て
味
噌
ベ
ー
ス
の
タ
レ

で
仕
上
げ
る
直
球
メ
ニ
ュ
ー
…
い
や
同

店
で
は
変
化
球
か
!? 

「
山
芋
だ
る
ま
焼
」

「
た
こ
ぶ
つ
キ
ム
チ
」
…
と
ま
だ
ま
だ
出

る
出
る
多
彩
な
変
化
球
。
な
る
ほ
ど
、

「
本
格
派
」
の
居
酒
屋
な
わ
け
だ
。

「魚介のピッツァペスカトーレ」
1580円はナポリ風で食べ応えも
あり。日替わりで様々な鮮魚を
トッピング。ちなみに写真はヨ
コワとヒラメがオンされている

大バコ居酒屋に光り輝く
「生レバー」580円は売り
切れ御免。名選手は引っ
張りダコ。レバーのコク
にはスーパードライの「生
ビール」480円で「生」コ
ンビ完成

❖　魚介のピッツァペスカトーレ　❖

❖　生レバー　❖

❖　ホルモン焼　❖

花たぬき 河原町店
はなたぬき かわらまちてん

京都市中京区新京極通三条下ル東入ル松ヶ枝町456-6 
YOGIビル1F
　075･241･1088
　11：30～翌4：00／無休
【平均予算】1500円

おさかなBAR Tarow
おさかなバル タロウ

京都市中京区東洞院通
蛸薬師下ル元竹田町631
　075･213･5560
　15：30～翌1：00（L.O.24：00）／不定休
http://www.tarow.jp
【平均予算】3000円

花たぬき

おさかなBAR Tarow

直球居酒屋が隠し持つ
アテという名の変化球

サイドメニューもビールが進む
鉄板焼が充実。常連客の三種の
神器は「名物たぬき焼」に「特
撰二種盛（和牛ユッケ・生レバ）」
819円と「ほそ焼」609円

胃に堪えない「軽さ」こそ
ビールのお供の必須条件

薄い生地だけに「素人では焼け
へん。プロでも難しいねん…」
と語る「名物たぬき焼」1029円。
ティーンからご年配まで、一玉
ペロリと平らげてしまうとか

いも松
いもまつ

京都市中京区木屋町通
六角東入ル材木町183 
第六観光ビルB1F
　075･213･2590
　18：00～翌4：00（金土～翌5：00）
　日祝17：00～翌1：00
　無休（しんどくなったら休）
【平均予算】3000円

ワインとタパスだけじゃない
ピッツァ＆ビールもバルの実力

今宵の宴を左右するのは
 この1・2番の采配次第！

いも松




