
京都スペイン料理界の雄、木下オーナーが目指すのは

｢スパニッシュ割烹｣。「この魚、焼く？煮る？｣。そんな

お客とのやりとりはレストランでもバルでもなく、寿司

屋のノリに近い。で、スパニッシュなのは店内。カウン

ター下のタイルや白壁×緑の腰板…もっと本場に近づく

ために、スタッフの手作りによってこの度リニューアル。
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いもんや。料理屋は冷えた枝豆なんか出した

らアカン」とご主人の谷本さん。作り立ての

料理をタイミングよく出す。それが和風カウ

ンターキッチン＝割烹の醍醐味だ。だから客

も衿を正すのが礼儀…、と思いきや「あくび

しながら食べてええよ｣。それは大げさだと

しても、肩の力を抜いて「粋」を学ぶにやも

ってこいの一軒です。
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祇園の意調理ば
リキんで蔦くる
ばかりじゃ窓い！

車海老･カマスの柚庵焼･青とうの「杉

板焼」（写真は5人前)。萩の葉のあし
らいが晩夏と初秋を告げる。時期もの

のとり貝は漁の時期が短い貴重な食

材。石焼きは甘みが引き立つ。いずれ

も一席8000円のお決まりに含まれる
が、事前予約で好みを伝えるのが割烹
への礼儀と心得たい

祇園
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田内 戸冒冨副、 ｌｉ.－細一ﾗ局司扇言

蕊
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樗鍵≦鍵謹謹1１"2象多.ご〆笥琴議１
､1慢窪

；

常連でさえも気づかない
ほど、リニューアルはデ

ィテールにまで及ぶ。が、

基本は何も変わらない。
木下オーナー日く、「店
内はこれからもっとスペ

インにしますわ｣。料理
はビールに合う「帆立貝

のガﾘｼｱ風ダﾗﾀﾝ｣
650円

リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
懲
溺
く
ま
悪
鰻
瞳
鏡

逓
づ
く
鯉
憩
の
『
ズ
バ
ニ
ッ
シ
ュ
割
烹
』

町
条

一
寺
二

識

＃１ﾛｰﾆ写り

ＩＩ

Ｉｌ

ｌｌ
ｌｌ

ＩＩ

ＩＩ

ＩＩ

ｌＩ

Ｉ１

１ｌ

ｌＩ

Ｉｌ
ＩＩ

ＩＩ

ＩＩ

ｌｌ

Ｉｌ

Ｉｌ
Ｉｌ
Ｉｌ
ＩＩ
１Ｉ

ＩＩ
ＩＩ
ｌＩ

ＩＩ
ｌド

ｌｌ
ｌＩ

ＩＩ

ｌＩ

Ｉｌ

ＩＩ

ｌＩ

１Ｉ
ｌＩ

ｌＩ
Ｉｌ

ｌＩ

ｌ１
１１

１Ｉ
ＩＩ

Ｉ１

１１

』Ｌ

可ｒ

ＩＩ
１１
１１
１Ｊ
１１

Ｉ１
ＩＩ

ＩＩ

ｌｌ

ＩＩ
Ｉｌ
Ｉ１
１１

１１
＄１
１Ｉ
ｌＩ

ｌＩ

ＩＩ

ＩＩ
Ｉｌ

ｌＩ

Ｉ【

Ｉ１

１１

１１
ＩＩ
ＩＩ

Ｉｌ

ｌｌ

ＩＩ

Ｉｌ

Ｉｌ

ｌｌ
ｌＩ

Ｉｌ
ｌＩ

１１

１１

１１
１１
１１

１１
１１
１１
Ｉｌ

ＩＩ
Ｉｌ
Ｉｌ

ＩＩ
Ｉ１
Ｉｌ

ＩＩ
ｌｌ
Ｉｌ
ＩＩ
ｌｌ
ＩＩ

Ｉｌ
ｌＤ
ＩＩ

ＩＩ
ｌｌ

ＩＩ

１Ｉ
’Ｉ

ｌｌ

ＩＩ
ＩＩ
Ｉｌ

ＩＩ
Ｉｌ

ＩＩ

Ｉｌ
ＩＩ

ｌＩ

ｌＩ

ＩＩ

ｌＩ
ｌＩ

１Ｉ

ＩＩ

ＩＩ
Ｉｌ

ｌＩ
ＩＩ

ＩＩ

ｌＩ

ｌｌ

ＩＩ

ＩＩ

Ｉ１

１１

１１
１１
１１

嵯峨野

ス
ペ
イ
ン
料
理
Ｆ
ア
至
万
の
ア

一
ラ
．
マ
ー
サ

食材の持ち味を活かすのが京料理の基本。

これは誰でも知っている。加えて「枝豆は熱

君

京拙寵磁皿山肌側至太桑→

■京都市中京区錦小路通東洞院東入ル
西魚屋町604
ファーストコート四条錦5Ｆ

ｒ075.212.9477

②17:00～翌3;00／日不定休
http://www,daidokoya,ＣＯ.jp／
【平均予算】2000円

#３

■京都市中京区寺町二条下ル西側
若林ビル1Ｆ

'075.255.6093

富17:00～翌1:00／不定休
【平均予算】4000円

－１M脚撚棚
阪勉烏丸‘
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Ｉ蝿織耀響

■京都市東山灰
祇園町南側570-121

Ｆ０７５．５５１．８０１１

亀11:30～L0.13:0０（予約のみ）
１７:00～L0.20:30／日休

【平均予算】
昼6000円夜10000円
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冨一．〃－－－－ー－－－＝－－－－－－－

街なかでも足湯があふれるご時世に、同温泉が

仕掛けたのはなんと約200匹が泳ぐバス､フィッシ

ュ。この魚、人間の古い角質がエサになるという

ありがたいヤツで、その名も「ドクターフィッシ

ュ｣。足を入れると池の鯉のごとく群れてくる。く

すぐったさを伴った驚惜が、数分で心地よくなる

お魚さんとの共存共栄だ。
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蹄小路
束洞院 今月、『行．て弱よう！』Ｎ目ｗ１ｎｆ□

さ
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さ
が
の
お
ん
せ
ん
て
ん
ざ
ん
の
ゆ

宮.？

■京都市右京区
嵯峨野宮ノ元町55蜜４

谷075.882.4126

②10:00～翌1:００(受付～24:００）
第３月休(祝日の場合翌日休）

Ｉ

鐸＃

カウンター背面に並ぶ焼酎・日本酒は

MAX100種類。焼酎アドバイザー小林店長

が、時に蔵元を訪ねてまで吟味する銘柄は、

焼酎一律315円、日本酒一律525円。「真つ

当な価格やないと、誰も飲まなくなるから｣。

ホンマもんの日本の酒を伝えたい店長の思

いは、銘柄重視・利益重視に走りがちな居

酒屋界に一矢を報いる！

アナタ⑲身体が
エ需臆窓る!？
バスinフィッシュ
瀞鍵蕊認上鯉
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最初はくすぐったく感じるが、次

第に低周波を受けているような刺
激が心地よくなってくる｡入浴後

皮虐が柔らかくなった時についば
んでもらうと､美肌効果もよりア

ップするらしい｡15分1000円(予
約制)､別途入浴料1000円（一般）

謹
蕊



霊

霞；

うれしいを､つぎつぎと。

I《IＲＩＮ

勘繍繍転調身篭蝋尭疑騨を尋えるおそれがあり議す。wwwkirmcojpｷﾘﾆﾉビーﾙ株式会社

おい｢パルマ産生ハム｣1200円｡｢Pizza｣1000円はマルケ'

夕の他､しようがを使った和風味のものなど日替わり

｢ﾊｰﾄランドビールー1800円｡半個室のVIPﾙｰﾑもある
(ルームチャージ1人1000円）

！麟鱗ii:i鍵…i;霊華i；

今
識
翻

ビールを＋1杯
夜の町並を眺め
空間ごと味わう

●

霧簿

ダ
ー
ッ
フ
ロ
ア
で

み
ん
な
で
盛
り
上
が
れ

溝

獣,？ 鍵
議鷺

テラス､カウンター､ソファ席…｡ビル最上階に開

かれたこの空間の全てのシートから眺められる祇

園の夜景は､それだけでもビールの相棒としていい

味になる｡そこに､コース料理も提供するほどの(前

日迄に要予約)力のこもったイタリアンが加われば、

この上なく美味しい場所になる。

陰婁『急奉誌i､祇園

当謹窺議

鰯
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剛.,禰司毎〆帯〆〆

釧膿

錘iｉ

議鍵灘
職

バールアルバーチョぎおん

京都市東山区花見小路通

新門前東北角中之町57-5大高ビル6Ｆ
TEL０７５．５４１．００１９

１９;00～翌4:0０（L､○.翌3EOO）

日祝～翌1:００（L､0.24:００)／無休

【平均予算】3000円

(チャージ500円Ｖ|Pルームは1000円）

蝋

和食と中華の腕を持つ主人｡それぞれのスタン

ダードはもちろん､二つの技を掛け合わせて生み

だす創作料理は､初めての味わいあり､隠し味にひ

ねりがあったりと､常に食べる人を楽しませてく

れる。さらに定番メニューは全て700円以内とく

れば､ビールをもう一杯追加したくなる嬉しさだ。

●

●

L,

罰
押

Ｋ禽統'ＳＫＹｏＴ･
カムズキョウト

京都市右京区西院四条畑町5-3

オーヤマ第二ビルＢ１Ｆ

ＴＥＬＯ７５･３２１．０９９９

１８:00～翌5:００

(LO_フード翌3:00、ドリンク翌4:30）

無休

【平均予算】2500円

モニター前で日本代表を応援し

た事は､もう忘れた？忘れたい？？

なんて､未だにスネている場合じ

ゃない｡移転してフロアが拡張し

た『ＫＡＭＳKYOTO』では､今夜も

盛り上がりたい人を受付中｡ダー

ツﾏｼﾝやVlPﾙｰﾑのカラオケが

待ってるぞ｡

｢海老のピリ辛香りソー

ス｣700円はコク深い味

わい､意外な調味料を使

っているとか｡｢楽GAKU

サラダ｣500円は天草を

原料にした透明の海藻

麺がポイント。コリコリ

した不思議な食感にハ

マる。「キリン一番搾り

(中)｣400円

移転後はフードメニュー

も強化｡｢ｵｰドプﾙ｣550

円は鶏のハニーﾏｽﾀｰ

Ｆほか12種の中から好き

な3種をﾁｮｲｽ｡｢KAMS

のタコライス｣900円､｢冷

製ポモドーロ｣850円｡｢キ
リンNo-1497｣525円

銀'

両【琢胃1扉

創作ダイニング

蕊懲輿蕊遥
ガク

京都市伏見区納屋町123~４
ＴＥＬ０７５．６０２．７４６９

１１:３０～１４:30

17:00～22x3０（L○.）

月休

【平均予算】昼700円夜2500円
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今まで固定されていた掘りごた
つを改造して､2～6名まで対応
できるｽﾗｲ式に｡「活岩ガ
キ」900円前後､「きのこの壷焼

き」750円､「湯引きハモの香味
野菜マリネ｣650円など､旬の
創作料理をさあ､ご存分に

■京都市中京区六角通

河原町東入ル山崎町258
夜の窓ビルB1Ｆ

‘075.213.6332

色18:00～翌5:00／無休
【平均予算】2500円

『毒提灯で済ましとこが』が
え患鵜謬に鴎鰯篭侭わる蕊溺

四条
烏丸

画
毒
Ｆ
Ｊ
“

５＃#６「祇園でご飯食べ」となると多少の気負いが必要だろうし、

木屋町となると若すぎる…その間を丁度良い間尺で埋めてく

れるのが、木屋町三条上ルのこの立地だった。大将は長年、

食材の仕入れに携わり「目利き」には自信があるし、安価で

良いモノも提供できる。つまりは「毎日でもちょっとええご

お
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間
鯵
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耐
ば
鰯
織
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篭
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居酒屋感覚に仕上げたと

いう改訂版のメニューは

ボリューム満点。「ホタテ
の明太クリームコロッケ」

680円、「豚肉の角煮に煮

卵に厚揚げあんをかけて」
580円､「オリエンタルな
マグロのユッケ」580円

〒

四条ワーカーたちの憩いの場

の－コマ。先に飲む仲間の下へ

駆けつける。掘りごたつは既に

すし詰め状態…。「入られへんや

んっ11｣。そんな利用者の姿を見て

か、テーブルスライド式掘りご

たつを導入たぁ、コイツぁ粋な

計らい。追加が来てもこれなら

安心。どちら様も、足をラクー

に伸ばして、召しませ、夏味。

■京都市下京区綾小路通東洞院東入ル
扇酒屋町274-1今井ビルB1F

谷０７５．３５２．９０８８

③17:00～24:0０（LO.～23:30)／無休

【平均予算】3800円

E声

蝋

国同

■京都市東山灰、条南座前
ｒ075.525.0130

園･10:30～21:00／不志休
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高級感たっぷりのバリリゾートから若

干のカジュアルダウンで、木屋町・河原

町を庭とする大人に加え、若者にも門戸

を開くことに。「たまには違うとこで飲

むのもええもんでしょう」と鈴木マネー

ジャー。ロープライスメニューと翌朝５

時まで営業もその後押しになる。「大人」

へ遠回りしていた人こそ、今行くとき。
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