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畷''#J聖!'副'’近江黒鶏の山賊焼き780円、カ
リカリ揚げ湯葉ｻﾗグ780円
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静かな里の密かなもてなし

町人が逃げ込むその場所は…

１２種の小鉢にざる豆冨な

どが付く｢隠れ家御膳｣
2500円｡ざる豆冨はまず
は何もつけず、二口目から

は海翁・なまら塩･源塩の
3種の塩を好みで

家から少し足を伸ばさせる､郊外型もてなし

術の「一休庵」グノトフも今度の新店はその名

も「離｣。白壁に黒腰板、からくり扉のような

玄関を甲賀の里に設けたとくれば、「隠れ家」

の演出も万全。そして、細やかで速やかな心配

りの使命を受ける忍びの者、いやスタッフ達の

自慢の道具は、一つ･佐賀県産の有機大豆･フ

クユタカと赤穂の天然Iこがりで作る秘伝の「豆

冨｣。一つ･平飼いされ肉質の締まった黒鶏

｢近江鶏｣。二つをメインに、客の腹をほっと解

きほぐしていく仕掛けの数々。まさかこれ、幻

ではなかろうね…。

http://ＷＷＷ･ninodesyokudo,ｃ

【平均予算】1500魔
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の出までフル稼働。「体に馴染ん港美味い働⑨「
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ぞ夜光虫CEE散世主やわ。②20:00~翌8:00/木休

そう、今年はアトムの生誕年。ってワケじゃない

けど、スペーシーなビルに見晴らし系快適空間が出

現。「スペースシャトルに食堂車があったらこんな感

じ！」とはオーナー･鳥井氏の弁。近未来イメージ

の「誰もに優しい」ダイニングは、バリアフリーはも

ちろん、使い勝手のよさも極上。ところで鳥井氏、

栗東「TSUKl-TSUK|」のオーナーでもあり。あ！つ

まりは月の次が火（mars＝火星）ってこと･･･。

ﾝＬｌアレコ

アトムも生まれたことだし

そろそろ火星への旅も、ね

ニクい味。お

i，これぞ夜光

■大津市馬場1丁目7-12

ＴＯＫｌＭＥＫ|ビル2Ｆ

ｒ０７７．５２４．１０９２

②11:30～24:００（L,0.23:00）／無休

ｗｗｗ･marsmars・net

【平均予算】2000円

せるニクい

1劃'』獣『‘Ｉ罰』皿哩”~’¥マース頁
１

蕊箪鶏

世主
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チョイスできるﾘﾝｸ･サラダ･パスタ･メイ
ンと、無添加パﾝ･デザートの「ｽﾏｲﾙthe
ﾏｰｽ」2380円｡2人揃えば予約なしでもCＫ

■京都市中京区西ノ京南聖町５
砂07〔|･821,3603

雷17:|〕0～2肇麺（L0.23800），4'氷休

【平均予算Ｘ2500円
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■滋賀県甲賀郡水口町

名坂1129-3

ｒ0748.63.7767

②11:00～14:0０（LO.）

１７:00～21:0０（L,○.）

／火休

【平均予算】昼1500円

夜3000円
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な波力淫l｣来。 だく「Al|American」600円､「ﾗﾑ＆グァバ

のカクテル」600円
【平均予算】1000円
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海老が舞い踊る、お造り盛り

合わせは1人前2500円～（写真

は2人前強)。牛ヒレ肉の石板

焼1800円、名物･冷し梅蒸し
800円。京都では珍しい生ビー

祇園に激震を起こす予定で

御大が比叡平より参入！

･霊訓嬬北区……帽皇膿ｒ０７５．４９２．６６４８

②11:00～19;００

里芋濡側。鍵霞
Smokinghours金･土･日17:00～／不定休

蕊

八ワイアン全面脚色じゃない
そこは力､とない、オアフ色カフェ

翼
霞

ハワイのカフェテリア・ド定番メニューを再現

したＬＤｃｏＭｏｃｏ（サラダ付)」850円、ランチ

時はドリンク付で900円。ホットアップルパイ
と冷たいクッキーｱｲｽｸﾘｰﾑを混ぜていた

》
陰

好きな食べ物は？と聞かれて「北さんの料理全部！」

と答える人を続出させた、比叡平の伝説の店が「きたざと」

と名を変えて祇園へ進出。実は現在、京都の創作系和食

で名を轟かせている人の多くカミこの店の輩出なのだｂそ

の教えにいわく、「創作そうさく錯綜･･･にならんようにね！」

と、基本遵守。皆を魅了した料理も、料亭育ちの大将だ

からこそ映えるアレンジだったというわけｂだから今、祇園

にあわせて少しグレードを上げた料理に「こんな技、なん

で今まで隠してたんよぉ」と思っても、さもありなんと納得

すべし。

http://､age．freett．com/greenish/index1.hｔｍｌ
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ここ「京柿」の誕生は、今年の若葉の頃。であるはずが門の前に立

つだけで昨日今日ではない趣力年招きする。やはり、と言おう力も元を

辿利ま大正時代、日本画家｡西山翠障氏

■京都市東山区東大路

八坂通西入ル北側

『075.531.6600,4116

③11:30～15:００１７:30～23:００

（L0.22:00）／不定休

X平均予算】昼1500円夜6000円
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京焼や漆器などの器に向け

る情熱も並々ならぬもの

津：
弾韓

酔 Ⅵ 群 騒

警鋤鍵，

｢老舗」ではないけれど

気品を受け継ぐ祇園の形見

車海老のキャビア添え、実り

クチコ、カマスの小袖寿司な

どによる「前菜の盛り合わせ」
2500円、賀茂茄子、冬瓜など

を交えた「冷製野菜のオクラ
ソース」900円
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がアトリエ兼居宅として住まい、その後

は旅亭の営みを続けてきたそう。気にな

る現在は、賛沢な設えを留めたまま、昼

は手頃な御膳などを、夜は生粋の京料理

を祇園情緒もろとも愉しめる料理屋のお

もてなし。「仮初めの場では勿体ないから

…」と語る平成の主は秋から料理旅館

として新たな歴史を紡ぐ構えたき

熱
で鍵。
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