
恒
曲蕊

伝
統
的
な
日
本
料
理
を
手
掛
け
る
料
理
人
で
あ
り
、
座
敷
に
出
て
は
持
ち
前
の
旺
盛
な
サ
ー
ビ
ス
精
神
で
、
お

客
を
楽
し
ま
せ
る
エ
ン
タ
ー
テ
イ
ナ
ー
で
も
あ
る
。
さ
ら
に
は
、
修
学
旅
行
や
観
光
シ
ー
ズ
ソ
に
ピ
ー
ク
を
迎
え

る
仕
出
し
弁
当
も
、
自
ら
配
達
す
る
こ
と
を
い
と
わ
な
い
．
ま
さ
に
一
騎
当
千
の
活
躍
ぶ
り
で
あ
る
。
「
今
日
と
明

、
日
２
０
０
個
ず
つ
注
文
を
い
た
だ
い
て
い
る
ん
で
す
。
修
学
旅
行
生
の
お
弁
当
は
大
変
で
す
よ
。
ア
レ
ル
ギ
ー

品
目
を
外
し
て
献
立
を
考
え
な
け
れ
ば
い
け
ま
せ
ん
か
ら
ね
」
と
高
木
氏
は
言
う
。
と
は
い
え
、
そ
の
表
情
に
疲

れ
は
な
い
。
む
し
ろ
、
こ
の
状
況
を
楽
し
ん
で
い
る
よ
う
だ
。

好
奇
心
旺
盛
で
、
興
味
を
持
っ
た
こ
と
は
と
こ
と
ん
追
求
し
て
い
く
。
そ
ん
な
高
木
氏
が
今
、
熱
心
に
取
り
組

ん
で
い
る
の
は
食
育
だ
。
「
８
年
前
地
元
の
小
学
校
で
座
敷
マ
ナ
ー
の
講
師
を
し
た
時
、
今
の
子
ど
も
や
親
御
さ

ん
は
野
菜
や
果
物
の
旬
が
い
つ
な
の
か
知
ら
な
い
と
い
う
こ
と
に
気
づ
き
ま
し
た
．
旬
の
食
べ
物
が
い
か
に
美

あ
り
．
伝
統
的
な
日
本
料
理
の
道
を
逼
進
す
る
よ
う
に
な
っ
た
。

そ
の
一
方
で
、
環
境
問
題
に
も
力
を
入
れ
て
い
る
。
「
他
店
と
協
力
し
あ
っ
プ

の
だ
ろ
う
か
。

素
材
を
吟
味
し
料
理
を
作
り
、
お
客
に
さ
さ
や
か
な
幸
せ
を
運
ぶ
。
そ
の
専
門
家
を
「
料
理
人
」
と
呼
ぶ
の

な
ら
、
［
お
座
敷
繁
な
り
］
と
［
仕
出
し
処
二
和
佐
］
の
店
主
・
高
木
隆
慈
氏
の
こ
と
を
一
体
、
ど
う
呼
べ
ば
い
い

ブ
イ
‐
ル
ド
を
岸
る
．
活
舞
理
人
．

料
理
を
起
点
に

料
理
を
通
じ
て
人
と
出
会
い
、
そ
の
中
で
気
べ

驚
猪
型
問
題
ま
で

黙
牛
報
ご
争
軒
一
凋
型
－
し
『
し
‐
人
、
し
」
、
叫
叫
ム
エ
ト
Ｖ
ｚ
し
げ
Ｌ
‐
倖
ｌ
》
し
毎
メ
ラ
実
ご
少
迩

得
た
高
木
氏
は
、
料
理
を
起
点
に
教
育
ャ
環
境
問
題
へ

と
フ
ィ
ー
ル
ド
を
拡
大
し
続
け
て
い
る
。
近
頃
で
は
京

都
府
の
地
域
再
生
事
業
の
一
端
も
担
う
が
、
そ
れ
ら
全

て
の
原
動
力
に
な
っ
て
い
る
の
は
、
「
伝
統
を
守
り
伝

え
た
い
」
と
い
う
思
い
だ
。
そ
し
て
そ
れ
こ
そ
が
、
創

業
列
年
と
い
う
老
舗
の
看
板
を
背
負
う
料
理
人
が
、
異

分
野
と
関
わ
る
条
件
と
な
っ
て
い
る
の
だ
ろ
う
。

高
木
氏
は
料
理
人
で
あ
る
。
し
か
し
、
た
だ
の
料
理

人
で
は
な
い
。
「
活
動
す
る
」
料
理
人
な
の
で
あ
る
。

そ
α
一
万
て
環
農
倍
監
に
屯
力
を
入
荊
て
Ⅲ
Ｖ
る
’
一
他
店
と
協
力
し
ぁ
ぢ
て
店
力
ら
出
た
生
ご
み
を
堆
肥

に
し
て
、
美
山
や
亀
岡
の
畑
で
使
お
う
と
計
画
し
て
い
ま
す
。
将
来
的
に
は
、
そ
の
野
菜
を
食
育
に
使
っ
た
り
、

ペ
ー
ス
ト
に
し
て
離
乳
食
に
し
た
り
し
て
、
子
ど
も
の
味
覚
教
育
に
取
り
組
ん
で
い
き
た
い
で
す
ね
－
。

味
し
く
て
体
に
い
い
の
か
、
子
ど
も
に
教
え
る
と
同
時
に
、
子
ど
も
を
通
じ
て
親
御
さ
ん
に
も
知
っ
て
も
ら
い
た

い
ん
で
す
よ
」
。

天
地
が
育
ん
だ
恵
み
の
美
味
し
さ
を
伝
え
る
こ
と
。
そ
れ
が
日
本
の
伝
統
を
伝
え
る
こ
と
に
も
つ
な
が
っ
て
い

く
。
「
若
い
頃
は
、
フ
カ
ヒ
レ
な
ど
を
使
っ
た
創
作
料
理
も
作
り
ま
し
た
よ
。
ロ
の
肥
え
た
お
客
様
に
は
『
こ
こ

で
フ
カ
ヒ
レ
食
べ
る
ん
ゃ
っ
た
ら
、
中
華
料
理
屋
に
行
く
わ
』
と
言
わ
れ
ま
し
た
（
笑
）
」
。
そ
ん
な
き
っ
か
け

も
あ
り
、
伝
統
杓
な
日
本
料
理
の
道
を
遭
進
す
る
よ
う
一
Ｌ
唾
つ
と
。
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新
町
通

者日天地の恵み を一皿に
本 舗

細工が美しいチェコガラスの器に盛り付けた「賀茂なすと鴨

の出合いもん｣。とろみのあるネギ入り鶏ガラスープが、賀
茂なすと鴨の風味をつなげる役割を果たしている

季節を運ぶ地元の滋味

Ｉ
Ｉ

堀
川
通

お座敷繁なり
■京都市上京区小川通丸太町上ル

上鍛冶町329
'０７５．２３１．６７１０

昏11:30～15:００(L,0.14:00）

１７:00～２１:００(L,0.20:00）

水曜休

仕出し処ﾆ矛ﾛ佐
■京都市上京区根木町通油小路東入ル
『０７５．２１１．８７０１

http://www･hannari・net

鱒 摩雛

の
味
を
軸
に

の
伝
統
文
化
を
発
信

を

０４．

｢美味しいだけでなく、体にいいものを食べてほしい」と高

木氏は、食材からあしらいまで、季節を意識して選ぶ。そう

することで、１つの料理の色合いや風味がまとまるという

0】１

｢鰐おとしの生じゆんさいがけ」は京都の夏料理に外せない

ハモを使った一品。鰐おとしには梅肉が定番だが、あえて生

じゆんさいを組み合わせた献立は、いかにも京料理らしい出

合いを楽しませてくれる

この夏は、賀茂なすと鴨肉の組み合わせが登場する。「賀茂

と鴨」の語呂合わせから生まれたような出合いだ。「料理は
お客様との接続詞。『それから』『そして』の意味を込めてお
つくりしています」と話す

0２

幽蕊
通;錘京都府庁

旬の素材で四季を味わう

ﾛプロは京都の文化を応援しています。

を
基
本
に
料
理
を
手
掛
け
て
い
る
。
手
頃
な
値
段
で
敷
居
を
低
く
し
、
着
物
の
お
客
に
は
割
引
サ
ー
ビ

ス
を
す
る
な
ど
、
若
年
層
も
利
用
し
や
す
い
店
づ
く
り
で
「
和
文
化
の
情
報
発
信
レ
ス
ト
ラ
ン
」
を
狙

閃きが生む出合い

昼
２
７
０
０
円
（
税
サ
込
）
～
。
夜
６
８
２
５
円
（
税
込
・
サ
別
）
。
季
節
の
コ
ー
ス
（
要
予
約
）
は

創
業
引
年
の
老
舗
の
［
仕
出
し
処
二
和
休
邑
を
母
体
と
し
、
食
感
や
香
り
、
お
酒
な
ど
の
“
出
合
い
も
の

刷
る
４
０
０
円
～
（
税
込
・
サ
別
）
。




