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花
鳥
風
月
、
も
て
な
し
と
し
つ
ら
い
の
美
学
。
日
本
的
な
文
化
は
お
お
む
ね
こ
の
精
神
に
襲
約
さ
れ
る
。
そ
の
心
を
育
ん

だ
の
は
他
で
も
な
い
茶
の
湯
の
道
だ
。
茶
道
と
と
も
に
発
展
し
た
茶
懐
石
料
理
は
、
「
京
料
理
」
と
一
か
ら
げ
に
呼
ば
れ
る

膨
大
な
様
式
の
中
で
、
た
し
か
に
大
き
な
意
味
と
責
任
を
担
、
Ｚ
そ
の
老
舗
で
あ
る
「
瓢
亭
」
の
次
代
を
背
負
う
べ
く
研
鐙

中
の
高
椅
義
弘
氏
は
、
京
料
理
と
は
何
か
？
と
い
う
問
い
に
、
遠
慮
が
ち
に
も
「
日
本
の
全
文
化
の
集
約
し
た
も
の
だ
と
思

い
ま
す
」
と
答
え
て
く
れ
た
。
人
間
に
と
っ
て
不
可
欠
で
あ
る
「
た
べ
る
こ
と
・
一
。
そ
こ
に
人
の
関
心
と
好
茂
意
欲
が
凝

縮
す
る
の
は
盤
黙
繭
あ
ら
ゆ
る
人
々
が
結
集
し
た
古
都
・
京
都
で
、
料
理
は
人
の
営
み
の
全
て
を
蒸
留
し
た
。
ゆ
え
に
京

料
理
Ⅱ
日
本
文
化
。
だ
が
そ
れ
は
、
時
に
ス
ト
イ
ッ
ク
で
堅
苦
し
い
も
の
と
思
わ
れ
が
ち
だ
が
、
基
本
的
に
は
、
雑
食
で
あ

る
日
本
人
の
快
楽
主
瀧
の
た
ま
も
の
な
の
で
あ
る
。

で
は
、
「
誕
屋
に
お
け
る
表
現
方
法
は
ど
う
か
。

「
何
を
食
べ
た
か
よ
く
憶
え
て
い
ら
れ
る
」
と
評
さ
れ
る
「
瓢
亭
」
の
料
理
は
、
主
役
の
素
材
を
オ
ー
ソ
ド
ッ
ク
ス
に
ア

ピ
ー
ル
す
る
も
の
が
多
い
。
造
り
で
は
魚
は
一
種
、
焚
き
合
わ
せ
で
も
三
～
四
種
に
と
ど
め
、
直
球
型
の
索
わ
い
を
見
せ
る
。

の
ニ
ッ

の
心
が
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に
重
ね
て
き
た
知
恵
の
結
晶
な
の
だ
。

そ
う
し
て
激
ん
だ
人
々
の
工
夫
が
そ
の
ま
ま
歴
史
と

な
っ
て
、
「
瓢
亭
」
を
築
く
。
「
独
り
で
は
何
も
で
き
表

せ
ん
。
漁
師
と
担
ぎ
屋
さ
ん
が
い
い
調
を
く
れ
て
、
お

店
の
子
が
水
洗
い
し
て
く
れ
て
、
お
客
さ
ん
に
来
て
頂

い
て
初
め
て
捌
け
る
ん
で
｛
と
。
義
弘
氏
は
「
色
々
な
人

が
介
在
す
る
こ
と
」
を
強
調
し
た
。
そ
れ
は
け
し
て
雲

の
上
の
出
来
事
で
は
な
く
、
こ
れ
か
ら
も
種
々
雑
多
な

人
や
物
事
か
ら
実
を
結
ん
で
い
く
こ
と
な
の
で
あ
る
。

一
つ
ひ
と
つ
が
印
象
的
な
ハ
マ
リ
役
を
演
じ
る
料
理
だ
。
そ
の
中
で
も
花
形
役
者
が
調
で
あ
る
。
「
調
を
嫌
う
人
は
い
な
い

し
、
年
中
通
し
て
美
●
味
、
品
格
も
突
出
」
。
そ
の
持
ち
味
を
シ
ン
プ
ル
に
活
か
す
に
は
、
品
質
も
状
態
も
最
高
で
な
く
て
は

な
ら
な
い
。
明
石
の
一
一
キ
ロ
前
後
の
も
の
に
こ
だ
わ
る
の
は
そ
の
た
め
だ
。

そ
し
て
た
だ
素
材
の
良
さ
だ
け
に
甘
ん
じ
ず
、
さ
ら
に
そ
の
上
を
行
く
美
味
を
引
き
出
す
た
め
の
、
食
欲
な
ま
で
の
追

求
が
あ
る
。
ま
さ
に
こ
う
し
た
工
夫
の
形
で
、
昔
か
ら
培
わ
れ
た
文
化
と
い
う
も
の
が
あ
ら
わ
れ
る
の
だ
。
淡
白
な
白
身

に
昆
布
の
う
ま
み
成
分
を
挑
み
こ
ま
せ
る
昆
布
締
め
の
手
法
は
、
身
の
弾
力
を
楽
し
め
る
、
ひ
と
口
分
に
ち
ょ
う
ど
適
し

た
細
切
り
に
す
る
こ
と
。
昆
布
に
水
分
を
取
ら
れ
て
し
ま
わ
な
い
よ
う
、
煮
切
り
酒
な
ど
を
降
り
か
け
て
か
ら
昆
布
に
は

さ
み
、
重
石
を
す
る
こ
と
。
昆
布
の
香
り
を
引
き
出
す
た
め
に
は
、
単
純
な
醤
油
で
な
く
数
種
類
の
鮒
橘
類
の
絞
り
汁
を

合
わ
せ
た
浦
流
感
の
あ
る
割
り
だ
し
を
合
わ
せ
る
こ
と
な
ど
、
そ
れ
ら
全
て
が
、
も
の
を
よ
り
美
味
し
く
食
べ
ん
が
た
め
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放つのが、

ユ

霊i曇 日
本
を
支
え
る
文
化
の
集
大
成

真
っ
す
ぐ
な
基
本
の
京
料
理

宮
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てに
暖茶
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集
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鹿〃】理症

０１

０１．上品で季節を問わず､誰の口にも合う魚の王様。明石直送の跳ｇ

前後の鯛は、脂乗りや身の活け越しも最高のもの。調味料はごく控

えめに

02.1センチ幅の細造りにした身を､５時間ほど利尻昆布で締めてうま

みを泌みこませる｡魚を美味しく食ぺるための先人の知恵が凝縮した

手法

03.柑橘風味の割りだしでいただくＩ~銅の細造りの昆布締め｣。弾

力のある身は、噛むほどに味わいがにじみ出る。器は永楽即全作

の交吐芙蓉向付

04.義弘氏の隣でひときわ優しい威厳を放つのが、現当主の英一氏。

老若とりどりの厨房のムードは和やかでkさながら大家族のようだ

Ｏａ人気の『朝がゆ」5500円は7～８月の8:00～10:００にいただける。

(隣の別館では4～11月、８ｔ00～11800で4100円)。冬はうずらがゆと

なる

06.名物『瓢亭玉子』は全メニューに付く。白身は固く黄身はねっと

りとした、まさに完壁な半熟玉子ｂ器は古九谷花鳥絵鉢

約
四
百
年
前
、
南
禅
寺
脂
で
の
途
中
に
茶
店
と
し
て
庵
を
結
ん
だ
の
が
始
ま
り
。
天
保
八
年
（
一
八

三
七
年
）
人
見
十
五
日
よ
り
料
亭
と
し
て
暖
簾
を
掲
げ
て
以
来
、
格
式
高
ぃ
茶
懐
石
の
本
流
と
し
て
要

人
の
利
用
も
多
い
。
数
寄
屋
造
り
の
建
物
は
ま
さ
に
市
中
の
山
居
と
い
っ
た
趣
。
懐
石
料
理
は
昼
２
１

７
３
５
円
～
、
夜
２
４
１
５
０
円
～
・
別
館
で
は
松
花
堂
弁
当
４
６
２
０
円
な
ど
気
軽
な
食
蛎
も
い
た

だ
け
る
。 年

百
年
前

）
八
月

の細造りにした身を､５

;せる｡魚を美味しく食ぺる

の割りだしでいただく、
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■b日
睦

酒

日
よ
り
料

l，噛むほどに味わいが｜

付

$でひときわ優しい威厳Ｚ

岳可

京 南禅寺畔瓢亭
回京都市左京区南禅寺草川町３５
‘０７５．７７１．４１１６

ｓ本店11:00～19:30ＬＱ

別館8:00～16:００

第２．４火休（別館は木休）
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